
ガラスープの炊き出し感にこだわった特級厨師こだわりのラーメンスープです。

芳醇な風味をご堪能ください。

ガラスープの炊き出し感にこだわった特級厨師こだわりのラーメンスープです。

芳醇な風味をご堪能ください。

髄醤油ラーメンスープ 髄味噌ラーメンスープ 髄豚骨ラーメンスープ髄塩ラーメンスープ

炊き出し感に徹底的にこだわった
芳醇な風味のガラスープにまろやかな
深みのある本醸造しょうゆを合わせた
ラーメンスープです。

鶏ガラ･豚ガラを中心にこだわりの素材を
炊き上げてうまみを引き出した、
さっぱりとした後味のラーメンスープです。

こだわりの味噌と豚肉からでる旨味、野菜
の甘味をバランスよく合わせたラーメン
スープです。

豚骨を煮込み、コクと風味を引き出した、
豚骨本来のうまみを活かしたラーメン
スープです。




