
こだわり素材でつくった
スープシリーズ

こだわり素材でつくった
スープシリーズ

北海道のご当地グルメスープカレーの素です

18種類の香辛料を使用した、スパイシーな味わいのスープカレーベースです

スープの定番クラムチャウダーの素です

なめらかな舌触りと濃厚な味わいのクラムチャウダーベースです

特別飼育鶏菜彩鶏を独自の製法で炊き出し、

骨の髄まで栄養成分を抽出したボーンブロスです(Bx10)

[使用方法] 本品と同量のお湯(1:1)で希釈して、お好みの具材を入れてください
本品1袋で約5人前(100g/杯)です

[保存方法] 日光を避け涼しいところに保管
[賞味期限] 製造日より360日

[使用方法] 本品と同量のお湯(1:1)で希釈して、お好みの具材を入れてください
本品1袋で約5人前(100g/杯)です

[保存方法] 日光を避け涼しいところに保管
[賞味期限] 製造日より360日
※本製品はハラル･ジャパン協会のNo Pork, No Alcohol認証を取得しております

[使用方法] 解凍後、お好みの濃度に調整してご使用ください
[保存方法] 冷凍保存(-18℃以下)
[賞味期限] 製造日より720日

菜彩鶏BB10 商品コード
J A N コード

0437109
4526281 002343

荷姿：1kg×10袋/ダンボール

クラムチャウダーベース 商品コード
J A N コード

0132124
4526281 002398

荷姿：500g×20袋/ダンボール

スープカレーベース
商品コード
J A N コード

0132121
4526281 002367

荷姿：500g×20袋/ダンボール



丸善食品工業株式会社
ホームページ

食品メーカー向け
原料系商品カタログ

十文字丸善スープ
紹介カタログ

飲食店様向け
業務用商品カタログ

〒175-0094 東京都板橋区成増1丁目30番13号 成増トーセイビル5階
1-30-13 Narimasu, Itabashi-ku, Tokyo 175-0094 Japan

Tel: 03-5998-0205 Fax: 03-5998-0214  URL: www.maruzenfood.co.jp

[作り方]
① しゃぶしゃぶ用鍋に味力SOUPスープカレーベース、水を加えてよく混ぜてから加熱する
② カットしたラム、野菜類(サニーレタス･ミニトマト)を皿に盛り付ける
③ クミンシードやカレー粉などお好みのスパイスを鍋に加えて完成     

[作り方]
① サーモンは軽く塩胡椒を振り、バター、オリーブオイルでソテーし、ほうれん草を加えソテーする
② 味力SOUPクラムチャウダーベース、牛乳を加え、茹でたスパゲッティを加えて和える
③ 皿に盛りつけ、仕上げに黒胡椒を振って完成

味力SOUP 菜彩鶏BB10  
水   
じゃがいも
人参
キャベツ   
玉ねぎ
ベーコン
塩胡椒   
パセリ  

ゴロッと野菜のポトフ

[作り方]
① 鍋に味力SOUP菜彩鶏BB10と水を加え、一口大にカットした野菜を入れて煮込む
② 塩胡椒で味を整える
③ 器に盛り、パセリを散らす

50g
200cc
1/2個
1/2本
30g
1/4個
20g
適宜
適宜

サーモンとほうれん草のクリームパスタ

味力SOUP クラムチャウダーベース
牛乳
バター                                
オリーブオイル                      
サーモン                             
ほうれん草                           
スパゲッティ                        
塩胡椒                            
あらびき黒胡椒                       

80g
80cc
5g
5cc
60g
40g
100g
適宜
適宜

味力SOUP スープカレーベース  
水  
ラム      
サニーレタス       
パクチー
ミニトマト       
にんにく（スライス）
クミンシード
カレー粉

18種スパイススープのラムしゃぶ

250g
250cc
200g
150g
80g
80g
適宜
適宜
適宜
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