
岩手県産菜彩鶏ボーンブロス使用

こだわり素材でつくった
スープシリーズ

こだわり素材でつくった
スープシリーズ

北海道のご当地グルメ

スープカレーの素です。

18種類の香辛料を使用した、

スパイシーな味わいのスープ

カレーベースです。
※ハラル･ジャパン協会監修 NO PORK, NO ALCOHOL製品

辛味のある韓国伝統料理

タッケジャンスープの素です。

こだわりの味噌と唐辛子で、

やみつきになる旨辛スープに

仕上げました。

お湯割りで簡単調理（2倍希釈） お好みの具材で簡単アレンジ

スープの定番

クラムチャウダーの素です。

なめらかな舌触りと濃厚な

味わいのクラムチャウダー

ベースになります。

世界3大スープの1つ

トムヤムスープの素です。

パンチの効いた酸味と辛さの

中に旨味を閉じ込め、本格的

な味に仕上げました。



［使用方法］本品と同量のお湯（1:1）で希釈して、お好みの具材を入れてください。
本品1袋で約5人前（100g/杯）です。

［製品形態］ 500g×20袋 / ダンボール
［保存方法］日光を避け涼しいところに保管
［賞味期限］製造日より360日

商 品 コ ー ド 0132121

Ｊ Ａ Ｎ コ ー ド 4526281 002367

原 材 料 名

炒めたまねぎ（中国製造）、チキンボーンブロス、たん白加水分解物、砂
糖、チキンエキス、食塩、魚醤、カレー粉、香辛料、トマトペースト、酵
母エキス調味料、酵母エキス／香辛料抽出物、（一部に小麦・鶏肉・大豆
を含む）

商 品 コ ー ド 0132122

Ｊ Ａ Ｎ コ ー ド 4526281 002374

原 材 料 名

ポークオイル（国内製造）、チキンエキス、チキンボーンブロス、魚醤、
しょうゆ、みそ、コチュジャン、たん白加水分解物、おろしにんにく、砂
糖、食塩、香辛料、しょうが汁、酵母エキス、／増粘剤（加工でん粉）、
カロテノイド色素、酸味料、酸化防止剤（ビタミンＥ）、（一部に小麦・
鶏肉・豚肉・大豆を含む）

商 品 コ ー ド 0132123

Ｊ Ａ Ｎ コ ー ド 4526281 002381

原 材 料 名

ポークオイル（国内製造）、チキンエキス、しょうゆ、チキンボーンブロ
ス、魚醤、たん白加水分解物、乳化油脂、食塩、砂糖、醸造酢、香辛料、
ココナッツミルクパウダー、エビエキス、還元水あめ、酵母エキス／増粘
剤（加工でん粉）、酸味料、カロテノイド色素、乳化剤、酸化防止剤（ビ
タミンＥ）、（一部に小麦・乳成分・えび・豚肉・鶏肉・大豆を含む）

商 品 コ ー ド 0132124

Ｊ Ａ Ｎ コ ー ド 4526281 002398

原 材 料 名

乳等を主要原料とする食品（食用植物油脂、乳たんぱく、還元水あめ、乳
製品、その他）（国内製造）、クリーム、小麦粉、チキンボーンブロス、
食用大豆油、濃縮乳、全粉乳、食塩、酵母エキス、ホタテエキス、香辛料
／増粘剤（加工でん粉）、乳化剤、香料、（一部に小麦・乳成分・鶏肉・
大豆を含む）

丸善食品工業株式会社
ホームページ

食品メーカー向け
原料系商品カタログ

十文字丸善スープ
紹介カタログ

飲食店様向け
業務用商品カタログ

〒175-0094 東京都板橋区成増1丁目30番13号成増トーセイビル5階
Tel: 03-5998-0205 Fax: 03-5998-0214 
URL: www.maruzenfood.co.jp


